
Le Made in Essonne de retour au Salon International de l’Agriculture

Retrouvez les spécialités Made in Essonne à l’occasion 
du 60ème Salon international de l’agriculture à Paris, 
Porte de Versailles. Pendant toute la durée du Salon, les 
producteurs et artisans essonniens vous feront découvrir 
leurs produits et leurs secrets de fabrication. Le Made in 
Essonne au SIA, à consommer sans modération !

Promouvoir la qualité et les spécialités locales

Cette année encore, le Made in Essonne sera présent au Pavillon de la région Île-de-France, dans le hall 3, 
pour représenter les filières agricoles dans toute leur diversité. 
Le Département de l’Essonne et Essonne Tourisme soutiennent les producteurs locaux qui se relaient durant 
9 jours, sur le stand « Essonne », au numéro 3 B 073. Ils représentent haut et fort le terroir et l’agriculture, qui 
occupe près de 45 % du territoire essonnien. 

Les producteurs essonniens à l’honneur 

Le stand de l’Essonne propose un programme de dégustations et d’animations sur toute la durée du salon. 
Au total, 16 producteurs vous font découvrir le meilleur des produits locaux essonniens. Vous pourrez en 
rencontrer 4 chaque jour. 
Les spécialités représentées sont nombreuses : cresson, fromages de chèvres, tofu, spiritueux, quinoa, 
escargots, miel, sorbets, lentilles, farines, pâtes, soupes fraîches et bien d‘autres. De quoi découvrir la richesse 
du terroir de l’Essonne. 
 

Des spécialités emblématiques et des nouveautés 

Des saveurs originales vous attendent sur le stand de l’Essonne avec du tofu, des préparations d’escargots (bio) 
dans des coquilles ou dans des croustilles et des farines (de lin, de chanvre, de lentilles) et des légumineuses 
originales : quinoa, lentilles, sarrazin, sorgho, etc. 

Or vert de l’Essonne, le cresson de fontaine sera bien mis en lumière puisque 3 cressiculteurs représenteront la  
marque collective « Cresson de Méréville » pour valoriser cette production emblématique du département.   

Enfin, les plantes aromatiques de la région de Milly-la-Forêt représenteront l’Essonne avec le dernier 
producteur artisanal de menthe poivrée et un fabricant d’huiles essentielles de de lavandin et de thym. 
Pour en savoir plus, le détail des producteurs et leurs jours de présences au salon se trouvent sur notre article 
dédié sur essonnetourisme.com.
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Redécouvrez toutes les saveurs du Made in Essonne du 24 février au 3 mars à Paris, Porte de Versailles !

https://www.essonnetourisme.com/le-made-in-essonne-au-salon-international-de-lagriculture-a-paris/
https://www.essonnetourisme.com/le-made-in-essonne-au-salon-international-de-lagriculture-a-paris/
https://www.essonnetourisme.com/p/marche-made-in-essonne/

